
 

 

Biertreber- 
Edelschwein 

 

Die Angst AG Zürich  

und die Schweinezucht  

Doggen AG - zwei echt 

„saustarke“ Partner 

 

 

 
 

Gerne beraten Sie unsere  

Mitarbeiter über unser Biertreber- 

Edelschwein Sortiment: 
 

Tel. 044 497 97 97 

Mail auftrag@angstag.ch 

 

 

Weitere Infos finden Sie auf der  

Website www.szdoggenag.ch 

 

 

 

Auszug aus unserem Biertreber-

Edelschwein Sortiment: 

27319 Kotelett, dressiert, ca. 1.8–2 kg 

27321 Nierstück, kurz, ca. 1.4 kg 

27324 Filet, dressiert, ca. 0.4-0.5 kg 

27326 T-Bone, portioniert, TK 

27376 Ribeye, ohne Bein, ca. 0.8-1.2 kg 

27327 Hals, ohne Bein, ca. 1.8-2 kg 

27329 Bäggli, dressiert, ca. 0.8-1.2 kg 

27375 Figlmüller, vom Bäggli, ca. 180 g 

27331 Huft, dressiert, ca. 0.6-0.8 kg 

27333 Plätzli, Gewicht nach Wunsch 

27334 Runder Mocken, ca. 0.4-0.5 kg 

27335 Geschnetzeltes, à la minute 

27338 Brust, dressiert, ca. 3-4 kg 

27339 Haxen, portioniert, TK 

27390 Bratwurst, erwellt, 140 g, 5er-VAC 

 

 

 

Weil uns die Qualität, das 

Tierwohl und die Partnerschaft 

am Herzen liegen 

Angst AG Zürich 

Herdernstrasse 61 

8040 Zürich 

 

http://www.szdoggenag.ch/


 

 

 

 

Qualität 

Das spezielle Futter sowie die dem Wohl der 

Tiere ausgerichtete Haltung führt dazu, 

dass das Fleisch einen sehr hohen 

Qualitätsstandard besitzt. Die Biertreber-

Edelschwein Produkte zeichnen sich durch 

Zartheit, die Fleischigkeit sowie den 

hervorragenden Geschmack aus. Sie heben 

sich klar von herkömmlichem Schweine-

fleisch ab. 

Namensgebung 

Das „Edelschwein“ ist eine Schweizer Rasse, 

die von alten Landschlägen abstammt. Sie 

zeugen von exzellenter Gesundheit, hoher 

Fruchtbarkeit und genereller Langlebigkeit.  

Die Schweine bekommen spezielles Futter, 

welches zum grossen Teil aus Biertreber 

besteht. Angereichert mit Weizen, Molke, 

Bruchreis, Hartweizengries und vielem mehr 

sorgt es für die optimale Ernährung. 

Die Haltung der Säuli’s in Benken ist dem 

Betrieb besonders wichtig. Die Tiere werden 

täglich mit frischem Heu, Stroh und 

Sägemehl versorgt und haben, sei es im 

Stall oder auf dem Hof, grosszügigen 

Freilauf. 

Tierwohl 

Die Biertreber-Edelschwein Artikel sind 

Culinarium sowie Swiss Garantie zertifiziert. 

Culinarium steht für Regionalität, Qualität 

und Wertschätzung. 

Das Kotelett ist bereits bekannt & beliebt, 

aber auch die anderen Stücke haben ihre 

Vorzüge. So zum Beispiel das Long-Rib, 

welches, auf dem Smoker zubereitet, 

besonders schmackhaft ist.  


